
Meddela oss vid bokning om eventuel la al lergier & dieter. Vi anpassar samt liga 
menyer så at t de passar t i l l exempel vegetarianer & veganer.

MENU PRANZO 
365SEK/person

 

Varmrät ter
 

MERLUZZO
Kryddstekt torskrygg, rostad blomkål, siciliansk pesto, 

bryntsmör & marcona mandlar.
Roasted cod with fennel rub, roasted cauliflower, sicilian 

pesto, browned butter & marcon almonds.

Alt
BRASATO

Rödvinsbrässerad oxkind, borrettanalök, 
broccoli & pecorino.

Red wine braised ox cheek, borrettana onion, 
broccoli & pecorino.

Alt
RISOTTO

Karl -Johansvamp, hasselnötter, 
tryffel, & parmigiano reggiano 36 mån.

Porcini, hazel nuts, truffle & 
parmigiano reggiano 36 months.

Dolci
 

TARTUFO AL C IOCCOLATO
Chokladtryf fel med kaffesmak.

Chocolate truf fles with coffee flavour.
 

BRYGGKAFFE/THE

BURRATA CAPRESE
Burrata från Puglia,

basilika pistou & tomater. 
Burrata from Puglia,

basil pistou & tomatoes.
175SEK

 

CARNE CRUDA
Råbiff, picklad lök, 

friterad potatis ”allumettes” & 
parmigiano reggiano.

Beef tartare, pickled onion,
 crispy potato ”allumettes” & 

parmigiano reggiano.
175SEK 

TILLVAL AV FÖRRÄTTER


